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LUCY + JORGE ORTA

“NOBODY CAN CHANGE THE WORLD WITH A MEAL,
BUT EACH MEAL CHANGES THE WORLD"

by costanza paissan

Instead of “utopias™ (11terally non-places). when
referring to Luey + Jorge Orta’s work we shoulgd
rather talk about “heterotopias”, spaces of
otherness suspended between reality and myth, the
result of & eritical apprepriation, reinvention
and transformation of the space of 1ife in common,
Food 15 a key tool (although mot the only onel

in this research, a catalyst of ideas which best
describes the principles. the development and
the aim of the Anglo-Argentinean couple's whole
baody of artistic work.

The ‘adh it e st i T s il
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the Viennese H
nruluunldmp-qeﬂgvmnghm:umlmdmadmm[m
cusing on icdeas and food with the public and the markets seliers
and buyers. Using Callet Uit ane Procersing Ui 1 eallect and
process the food, varkous participants took part in the creative
Wrﬂ.aodle:uwmunthqlmzﬂewhmlmnnﬁh:
Toumds of the cxhibit i thanks 1o
m:umilwmcnlofalalgtnum&lofpeoplc

Itis acally the characterizes
the third act of the research, 70 x 7 meals, which; starting from
the one held at the Kunstraum in Innshruck in 2000, the artists
have been setting up in different places over the years, taking
the initial premises in different directions. Moving from an in-

fectioners, The Do b mine panier act £ (1997) project sets off from
a reflection on the meck f the global workd, A
big-city foodl markes, ing o bocal mé ergoi
the pressure of a crossing-out and displacing real estate Market
{with a capital M), is used as a mode] to analyze much bigger
problengs having to do with the system in which food is produ-
TS dand i Asystem
that swings between the extremes of absence and b

of the biblical concept of ad infiritim, Lucy + Jorge
mn:upmmﬂmdmd¢mufmmhmwhﬂuh:m
played the main roles. Seven people invite another seven, the
mg\nudrwgllmwmd»m.u-muqumm“ygm-
wing burg the cell
cwhplm‘%mglemnnumenwwnﬂbudyhddb
;ﬂlwrhytllfmd\angeofmrg).mlﬂmlmdndu] h}'d\c

Not cnly the food z

)

dance, of starvation and repletion, of emptiness and surplus.
Huge amounts of ripe, unsold fruit and vegetables doomed for
the dump were used to produce, with the help of fu
fectioner Stohrer, an assortment of marmalade, jam and jelly
Th:lbndmih:nodkmdmpmmwhomuldakowaﬂ
ll; ith den fruit boxes and
phmug:aplndmnsphn(ﬁmd.blmmﬂmdgnulhm
albso were the Sirage Uity racks loaded with food coming from
which peegde could lear recordings of the imerviews made by

the artists with passersby on the themmes of exchange and con- -

Aumption. . B
Alter this st act, the idea of food used to litmus test social me-

ture Found its wary into d project, which pinpak
better the lack of balance and stability of the system. HortiRe-
cyeling Enterprise Act 7 {1999) first took place at the Secession in
\ﬁmﬁemmuwmuumﬁwdwhmw

+ The later acts thus consist of

mdmgncdfoiﬂwmmn.duntmnﬁmﬂmgammpledm-
ne(mlonnm ‘between an installation and a
The artists state: “[....] we're explosing the extreme
limits of art, the periphery, even if this means leaving the artistic
sphere altogether, without worrying about whether our activi-
ties fiit into actal artistic categories or criteria or not, Our aim
is to explore and open up new ways of moving forward ™
re-claborations of the basic prin-
ciples of the fire. For instance, the same idea spun the project
carried out in Dicuze, in the French region of Lorraine, again
in the year 2000: the 3,000 residents of the small agricultural
village ate wogether on a 300-metre-long tablecloth laid on a
table rusnning from the bocal mine to the village hall, usitg Bise
Limoges porcelain plates produced for the occasion, thus ap-
propriating the wrban space and directly interacting with e
art pieces. In 008, the spaces of the Vemaria Reale near Turin
hosted a meal prepared together with the Fondiinne Slow Food

of this build b contury
which it demic tradition, worked on the relafion-
dupbcmmﬂnmphmandd:emmﬁblmmm
to it. Like in Paris, this market too served as a source for vege-
tables and fruit to be nurned into preserved food. Again a chef,

per la Biodiversiti, with the help of chef’ Alfreda Riisso, and in
Mnch b d and raw vegetables handed
Dmﬁzrpenplcmpmpwemwmpulxymldﬂnmmt
In 3045, the Barbican Gallery in London saw the event taking
the form of a live debate, which was uploaded on You Tube,
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called Lumch erth Lucy: the antist, together with seven guests so-
mehow imvolved in food and nutrition, created an environment
to diseuss these matiers. The capétal of the UK i akso the place
whiere another public art event, sall cnly on paper, should take
pliace: a diner for 8,000 people sitting around a miles-long table
running from the Tate Modern, over the Millennium Bridge,
Ty St Pandl's Cathecral, and up 1o the Gty Fiall. In some cises, the
serting up of the 70 x 7 meaks svents was driven by openly de-
clared political and social reasons: the beginning of the Trag
War in 3003 urged Luscy + Jorge 10 set up a collective meal near
UNESCO's headquarters in Pasis (U bol de riz petr b paiz), while
a charity dinner for the victims off formere was organized in 2007
an the Albion Gallery, again in London. The interventions pro-
moted by the Oirtas aim to actively stirmulate the ways of Fving
together and sunviving of humankind, to explore possible cracks
in the over-stifl art sphere, i order o expand ouswards, beyond,

towards “ather spaces”, spaces, to sy it with Foucault, *that
have: the curious property of being in relation with all the ather
sizes, bt in such a way as to suspend, neutralize, or fmvert the set
of relarions that they happen 1o designate, mirror, or reflect.”
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LUCY + JORGE ORTA

“Nobody can change the world with a meal,
but each meal changes the world™.

off eomanz paissan .

Pl che df *utopie”
Orta sembra opportunc parlare di
tra realth e mito,
trasformazione critica
Il cibo rappresenta una
questa ricerca,

{Tetteralmente non lucghi)
“sterotopie™, di
frutto dell“appropriazfone.

pera di Lucy + Jorge
ght -alted, sospesi
della refnvenzions ¢ dells
comune.

strumenti chiave di

un catalizzatore di- idee che descrive al meglio principd,

sviluppa & Finalitd dell'intera produzione artistica della coppia anglo-

argenting,

La 'spedizionc” inizia in un

Eine nclh zonia di Les Halles, tra scani di
frutta ¢ verdura, passant incuriosit ¢ pa-

sticrier coraggiosl. I]pmw\nﬂm&mm

stinate alle
prodirre eon Paiuwo del noto pasticesene
Stohrer, unavasieth di marmellite, conserve
e gelatine. T cbi sono offe; i

i per

liearo per Ea prima volis alla Secession di

Wienma. Gl aunisti, prendendo spanto dalla

storia i questo edificio e del movimento
i i = L

Al tradisione Accaieraen Tnorano alla

-t all'aperio Nuschmard, Come 2 Parigi,

anche in questo caso i mercato & L fante
el approvagionamento di orage ¢ frutta
per la produsione di conserve. Anche que-
stavola uno chel, il viennicse Han Staud,
partecipit alla sfida, coimvolto dagli artisd
) el e
g

fatto di‘ides & di alimenti; Usando Colict
Emits per b raccolia del cibo e Proceiing
Lty per la s trasformazione, diversi s
ton contnbuiscono alla realizzarione del-
I'anto artistico, arione collettiva in graca
ol foriuscire dai condind dello spazio espo-
siivo e i ciffondens grasie alla partecipa-
ziane o pil persane.

E proprio sulla moltiplicaione del partes
cipanti che s fonda il terzo atro delia -
cerca, quet 7 7 meals con oui, inteando
clal Kamnstranm di Innshauck nel 2000, ot
artisti commincinng ad antmane heoghi dif-
ferenti nel corso degli anni, declinando i
presuppostt di partenea in diverse dine-
zionk, Partendo dallinterpretazione del
cancetto hiblico di ad wfinion Licy + Jome
ereano il pretesto pee unaseric di past in
cui gl m@:u i trovani a gocire il rualo del

= el

pmvml{lw?hunmh]h-

bale. Unia micro-readta locale, quella di un
mercato alimentare in una grande
il Shea eI

I
m maiisscola) immobiliare che cancella e
disloca, viene presa come modello di ana-
lisi i problematiche ben pii ampie, chie

Immoach: Fare con il sistenia con o il
% i g

£ sprecato m:I mmulo i oggd. Un sistenia
che oscilla tra i poli dell'ssene e dells so-
vrabbandanza, tra fune ¢ sperpern, tra
vuto ¢ avans, Diversi quantal i frutta ¢
verdura mature e ivendute, ¢ quindi de-

v hlegr
curmuli di dlments; Accanto a questi ele
menti i sono anche le Stongge Ui, carrelli
carichi di ceste di it da cui un impianto
andio diffonde I registrazion delle inter-
viste realizzate dagh antisti con i passanti,
sui tend cello :nm\hlor del consna,

iy Picker el ek

T i. Selle persone fie invitano
:J:m settc, | nuo imdtat fnne lo steso,
i una mn|np|.||—|nm|r z::rln-.m ed espo-

" hits ch

#l principio della trasformazione cellulare.
Dalle nng\\hnn s c'\ﬂ un mm\u m\rpo
socule, i

ia, materiale o Id.r.\]: d.‘l.|.| "o d.l -

t;n?lin:l |<m|:lsn|n|= meccanismi sociali o
della relazione tra omo, coll it e
unrwmng nllnsmm'lnpvv

aneora pitk puntuale nel metters in Iu(e i
disexnibibn e le instabdit del sistema. Hore
tiRecyeling Eaterprise Act I (1999 vieme rea-

erimento. Non solo il
in base al comesto locale, ma anche i
piatt, e el | gremmbiul vengoaio pro-
getati per loccasione, trsformanda cosi
ugia semplice cenia in en oenio aistico,
et strada tra installazione e happe-
ning, Gl artisti affermana: | eglo-
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i i Yt dell'arte, b periferia, anche se questo significa ab-
Bandoaare I sler artistica, senza precooupan se le nostne ati-
tik 5l inseriscond o meno in categonic o criter antistc. 1 noso
plomne e attivare nuove madality per andare avana™.
urressiv sonn oo Aelaborarion dei principi i base del
prim psto. Dialla stessa idea nasce per
Frzzato sermpre nel 2000 a Dievr, wﬂnmq\mwfmum. elefla Lo
00} abitanti del piccolo villaggio agricolo i ritiovan
di 3Dl.lmmika;u un |....,m

A r‘cplmlllllrptr
Toceasione, appropriandosi dello spazio urbano ¢ ieragendo
elirettamente eon 1 mamulatt artsic. 2008 gl space della
Venaria Reale vicine a Torine cspitano un alio paita, realizzio
collabarazione con b Fondasone Slow Food per 1 Blodiver-
e dells chel Alffeda Russo, |
2uppe vegetad] e sono cistrilasi o per permettere agli imi-
Rt ols pre e nuove ricette anche al di 1 del singodo evento.
Alla B.ulumu Gallery di Londra nel 2000 ricerca prende Iy
Sorma di una discussone lve diffiss anche so You Tabe dal Grolo
Lamch it Laucy: 'antista, insieme a sette ospiti che s oo
vario titodo di cibo e nutresione, cre
= tem legati all‘alimentazione, La cap hritannica ¢ anche
il luogn in cui dovrebbe syolgersi un evonto di ante pubbibica per
o rimzsto solo sulla cania: una cena per B.000 persone intoro 4

1l vengono senvite

con I

N

un el busgo chiloenetr che vida dal piaseale di fronte alla Tite
Modern atraverso il Millennivm Bradge fino alky Cartedrale di
Saint Panl e alla sede del municipio londinese,
molo per lorganizzazione del 70 % 7 mels & o piis dichzra-
mmente politice e sociie: Jo scoppio dell guersa in Irag nel 2003
hia spinen Lucy + Jorge a realizzare un pasto collettvo presso L
sexle dellUNESCO a Parig (Ui bol de iz pour b parix), miesitre uni

cena i bene e delle vittime delli tortum & st

e s Jo st

# Londra, Gliinterventi
deglh Onrta ambiscanc ad agire cos nel concreto sulle faeme di
cunvivenza e i sapravvivenza delf umaniti, a soridare le passitili
spandersi al di
e olere, verso “spaci alin”, spazi, per dika con Foocauk,
particolare caratteristica di essere connessi a tuiti
gl aliri spazi, ma in modo tale da sospendere, nevralizzare oin-
wertire | dei rapporti che essl stessi designano, nfletono
o rispecchiana™. E
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